
 
 

 
 

April 2024 
 
Montag  1. Ostermontag 
Dienstag  2. Karotten-Quinoasuppe A,C,F,L,G,M Milchreis A,C,G mit Äpfeln F und 

Haselnüssen A,H,O 

Mittwoch  3. Gemüseravioli  A,C mit Rahmsauce A,C,F,G,L,M G, Zucchini-Mandel-
Kuchen A,C,G,H 

Donnerstag  4. Käseschöberlsuppe A,C,F,L,G,M Geselchtes(S/R/P) mit Püree G Salat 

Freitag  5. Buchstabensuppe A,C,F,L,G,M Kräuterlaibchen A,C,G mit Dip G Salat mit 
Sesam  N  

Montag 8. Schöberlsuppe  A,C,F,L,G,M Röstinchen mit Rahmkarotten A,C,G,L 

Dienstag 9. Schnittlauch-Nockerlsuppe A,C,F,L,G,M  Gulasch (R) A,C,F,G,L,M,O mit 
Nockerl A,C   

Mittwoch 10. Frittatensuppe A,C,F,L,G,M Nudeln nach „Gärtner Art“ A,C,G,L  
Gurkensalat G 

Donnerstag 11. Lauchsuppe A,C,F,L,G,M Nougatpalatschinken A,C,G mit Tee, 
Studentenfutter H 

Freitag 12. Chicken Nuggets (H) A,C mit Risi Pisi, Salat, Vanillepudding mit 
Himbeersauce 

Montag 15. Frittatensuppe A,C,F,L,G,M Semmelknödel mit Bratensaft A,C,F,G,M,O,L 
und Krautsalat O Joghurt mit Früchten A,G 

Dienstag 16. Käseschöberlsuppe A,C,F,L,G,M Gemüseragout mit Thunfisch A,C,G,L 
Nudeln A,C Obst 

Mittwoch 17. Gemüseeintopf A,C,F,L,G,M mit Brot A, Apfelstrudel A,O mit Vanillesauce 
G 

Donnerstag 18. Hühnerspieße (H) A,C,F,L,G,M,O mit Reis, Karottensalat G 
Stracciatellacreme  A,C,F,G,H 

Freitag 19. Backerbsensuppe A,C,F,L,G,M Gemüselasagne A,C,F,G,L,M,O mit Salat 
und Kürbiskernen  

Montag 22. Geschnetzeltes A,C,G,M,F,L mit Dinkelspätzle A,C, Salat, Schokodonut 
A,G,F 

Dienstag  23. Nudelsuppe A,C,F,L,G,M  Backofengemüse mit Kartoffeln A,C,G,L, 
gemischter Salat 

Mittwoch 24. Grießtalersuppe A,C,F,L,G,M Wurstnudeln(S/R/P) A,C Salat    

Donnerstag 25. Cremiges Risotto A,C,G,L Salat, Schoko-Kirsch-Muffin A,C,H 

Freitag 26. Lauchsuppe A,C,F,L,G,M Topfentascherl A,C,G mit Marillenröster  

Montag 29. Frittatensuppe A,C,F,L,G,M  Gnocchi A,C mit Linsen-Tomatensauce 
A,C,F,G,L,M,O  

Dienstag 30. Riblisuppe A,C,F,L,G,M Knacker gebraten (S/R/P) mit Püree G Salat  

Zur Information: S = Schweinfleisch, P = Putenfleisch, R = Rindfleisch 
ÄNDERUNGEN VORBEHALTEN!     

Für Suppen und Saucen verwenden wir neben Maizena auch Linsenmehl zum Binden! 

Speiseplan  
Schulküche 

 

https://www.bad-ischl.ooe.gv.at/

